
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

           Wigilie w Starym Młynie 

 
                         Ważne informacje 

 

Przyjęcia w formie obiadu - wersja 1 i 2 - trwają 3 godziny. 

Przyjęcia  w formie obiadu z zakąskami - wersja 3 i 5 - trwają 5 godzin. 
 

Na życzenie gości oferujemy dekoracje stołów: 
❖ złote podtalerze w cenie 5 zł / 1 szt 
❖ bukiety żywych kwiatów w cenie 150 zł / szt 

 
 
Wszystkie spotkania wigilijne organizujemy w pięknie przygotowanych, świątecznie 
udekorowanych wnętrzach, aby od pierwszej chwili poczuli Państwo magię Bożego 
Narodzenia. 
 

Przedstawione propozycje są gotowymi zestawami serwowanymi w formie biesiadnej, 
a menu te można modyfikować.  
 

 

 

 

 



 
 
 
 
 
 
 
 

        Menu 1 

Barszcz czerwony z uszkami 

                    Pieczone dzwonki karpia 

                 Pierogi z kapustą i grzybami podsmażane 

                  Śledzie po młyńsku z domowymi piklami 

Sałatka z pieczoną dynią i twarożkiem 

                                  Kompot z suszu 

      Świąteczne ciasto: piernik czekoladowy/orzechowiec na miodzie 

                         200 zł na osobę 

  

  

         Menu 2 

Świąteczna zupa grzybowa z kluskami 

Pieczone dzwonki karpia 

Pierogi z kapustą i grzybami 

Śledzie z jabłkiem, ananasem i selerem naciowym 

Pasztet z musem chrzanowym z piklowaną gruszką 

Świąteczna tarta grzybowa 

Kompot z suszu 

     Świąteczne ciasto: piernik czekoladowy/orzechowiec na miodzie 

                         220 zł na osobę 

  



 
 
 
 
 
 
 
 

          Menu 3 

Obiad 

Zupa: Świąteczna zupa grzybowa z kluskami 

Drugie dania:   

❖ Sandacz na warzywach z sosem cytrynowym z kaparami  
❖ Karkówka pieczona w kamionkach z cebulką 
❖ Eskalopki drobiowe w sosie śmietanowym z suszonymi pomidorami  

Dodatki:  

❖ ziemniaczki gotowane 
❖ ziemniaczki opiekane 
❖ zestaw surówek  

 
Zakąski 

❖ Pieczone dzwonki karpia 
❖ Pierogi z kapustą i grzybami podsmażane 
❖ Śledzie z jabłkiem, ananasem i selerem naciowym 
❖ Pasztet na ciepło podany na musie chrzanowym z piklowaną gruszką 
❖ Sałatka z pieczoną dynią i twarożkiem 
❖ Świąteczne ciasto: piernik czekoladowy/orzechowiec na miodzie 

 

Napoje 
❖ kawa, herbata 
❖ woda typu lemoniada z owocami i miętą w karafkach 
❖ kompot z suszu 

 
270 zł na osobę 

 

 



 
 
 
 
 
 
 
 

          Menu 4 

Obiad 

Zupa: Barszcz czerwony z uszkami 

Drugie dania:  
❖ Policzki wołowe w sosie na bazie czerwonego wina 
❖ Udko z kaczki duszone z dodatkiem śliwek węgierek, podane na kapuście 
❖ Łosoś z pieca w sosie mango 
❖ Polędwiczki w sosie grzybowym 

 

Dodatki:  

❖ ziemniaczki gotowane 
❖ ziemniaczki opiekane 
❖ kasza gryczana z pieczarkami 
❖ zestaw surówek  

Zakąski 

❖ Pieczone dzwonki karpia 
❖ Pierogi z kapustą i grzybami podsmażane 
❖ Śledzie po młyńsku z domowymi piklami 
❖ Pasztet na ciepło podany na musie chrzanowym z piklowaną gruszką 
❖ Świąteczna tarta grzybowa 
❖ Sałatka z pieczoną dynią i twarożkiem 
❖ Świąteczne ciasto: piernik czekoladowy/orzechowiec na miodzie 

 

Napoje 

❖ kawa, herbata 
❖ woda typu lemoniada z owocami i miętą w karafkach 
❖ kompot z suszu 

 300 zł na osobę 

 


