
 

                     
         

 

 
 

                                   PRZYSTAWKI 

 
Tatar wołowy siekany ……………………………………………………………….  55 zł    
  Marynowane pikle / żółtko / chrust ziemniaczany /majonez domowy / kapary / oliwki 

 
Tatar z łososia ……………………………………………………………………………..  55 zł    

        Por / wasabi / musztarda francuska / sos sojowy / sos mango / kapary / imbir marynowany  

 
Krewetki z patelni – 6 sztuk …………………………………………………..  5o zł    
  Rukola / cytryna / pomarańcza / wino białe / chili / pomidorki koktajlowe / czosnek 

 
Pieczony Camembert  ……….……………………………………….….....…….  42 zł       

Orzechy karmelizowane / domowej roboty konfitura z nutą chili, mango, marakują, brzoskwinią, 
rokitnikiem / maliny  / borówki 

 
 
 
 
 

Selekcja różnorodnych serów z konfiturą własnej receptury 
 Sery regionalne / sery pleśniowe / sery dojrzewające / sery podpuszczkowe  

 
Selekcja pieczonych mięs i wędlin własnego wyrobu  

  Boczek / polędwica pieczona / polędwiczka dojrzewająca w soli / pasztet / smalec 
 

     dla 2 osób ……………………. 6o zł 
     dla 4 osób ……………………. 11o zł 
     dla 6 osób …..…….…..……. 15o zł 

 
 

Wszystkie przystawki serwujemy z naszym domowym chlebem drożdżowym cebulakiem  

 

 



           
          

 

 

 SAŁATKI  

 

Sałatka z pieczonym burakiem i batatem ………………….……….  5o zł    
  Mieszanka sałat / ser kozi / orzech karmelizowany / miód / ocet balsamiczny / sos vinaigrette  
 

Sałatka zimowa z dynią …………………..………………………………………..  5o zł    
  Mieszanka sałat / pieczona dynia / ciecierzyca /  twarożek / prażone pestki  dyni / sos vinaigrette 

 
 

                              Obie sałatki dostępne są w wersji z parmezanem wegańskim 
           

 
 
 
 
 
 

 

         ZUPY 

 

Zupa według dzisiejszego natchnienia kucharza …………….  3o zł    
 

 

 

 

        DLA DZIECI 
 

Nuggetsy drobiowe ……………………………………………………………………  3o zł  
  Rosti ziemniaczane / surówka / sos czosnkowy lub ketchup – do wyboru 
 

Knedle ze śliwkami ………………………………………………………………..…..   3o zł  
  Ciasto ziemniaczane / śmietanka słodka / owoce  
 

           Naleśniki z tartymi jabłkami – 2 sztuki ……………………………....  3o zł  
  Mus owocowy z kawałkami owoców / polewa czekoladowa i karmelowa 
 

 
 

 
 



       
          

 
 
 

         DANIA GŁÓWNE 
 

 
           Łosoś z pieca ………………………………………….………………………………....…..  75 zł 
                  Risotto kremowe na białym winie / brokuł / marchew / groszek zielony / oliwka zielona 

 
Policzki wołowe ……….……………………….…….……..……….……….…………...  75 zł 
  Gnocchi dyniowe / sos na bazie czerwonego wina / marynowana dynia / karmelizowany burak 

 
Golonka z chrzanem i musztardą - na duży apetyt …………  75 zł         

Golonka bez skóry / bigos z kapustą, grzybami leśnymi, kiełbasą, mięsem wieprzowym, śliwką                                     
suszoną / pajda wiejskiego rzemieślniczego chleba 

   
Żeberka pieczone w glazurze BBQ …………………………..…………...  68 zł 
  Puree ziemniaczane / pieczone warzywa - papryka, cebula  

 
Risotto dyniowe z  serem cheddar ………………………………………… 68 zł 
  Dynia pieczona / dynia piklowana / cieciorka / szpinak / orzeszki pinii / curry 
 

 

Kopytka nadziewane kozim serem i truflami ……...……………..  65 zł  
      Purée z gruszki i jabłek / ser kozi / piklowane buraki / orzechy włoskie / prażone pestki dyni                               

                   oliwa truflowa 

 
     Kotlet drobiowy w chrupiącej panierce ….………………..………...  65 zł  

  Połówki ziemniaków pieczone po wiejsku / gzik czosnkowy / mieszanka sałat z sosem vinaigrette  
 
           Ravioli orkiszowe z pieczoną dynią ……………………..………....  65 zł     

  Purée z dyni / pieczona dynia / piklowana dynia / mięta / prażone pestki dyni / oliwa 
          
          

-  danie wegańskie 

 

 



 

           
          

 

 
 

       SŁODKIE DESERY  
 

 
 

 

Tort bezowy Pavlova …………………………………………………………………..  35 zł  
  Bita śmietana / mascarpone / mus z truskawek / owoce 

 
Zapiekane owoce pod kruszonką z lodami „Crumble” ….…  35 zł  
  Jabłka / wiśnie / śliwki / owoce leśne / kruszonka / płatki owsiane / lody waniliowe 

 
Czekolada z nutą chili na gorąco …………………………….……………..  35 zł  
  Podana z domowej roboty konfiturą z owoców leśnych ze śliwką i wiśnią  

 
Ciasto sezonowe - szarlotka na ciepło z lodami ………………..  3o zł  
 
Sernik baskijski z sosem czekoladowym ………………………………..  3o zł  

 
Lody waniliowe z musem owocowym …………………………………..  3o zł  

 
NA CHŁODNĄ AURĘ  

 
Grzaniec …………………………………………………………………………….…………..  3o zł 
  Grzane wino 250 ml / pomarańcza / cynamon / goździki 

 
 
 
 
 
 
 



 

 

           
          

 
 

   KAWA 
 

Turecka kawa parzona w miedzianym tygielku ……………………. 25 zł    
  Jedyna w swoim rodzaju kawa w orientalnym stylu. Intensywna i aromatyczna z dodatkiem  

        kardamonu i cynamonu 
  

    HERBATY 
 

Zimowa herbata korzenna ……………………………………………………….... 27 zł    
  Cynamon / goździki / anyż / pomarańcze / jabłka / syrop z owoców / imbir / rozmaryn 
 

Zmysłowa herbata „W rajskim ogrodzie” ………………………………. 25 zł    
  Płatki róż, chabry, bławatki, nagietki, piwonie / suszone owoce / pomarańcza / cytryna / jabłko 

 

Napar owocowy z hibiskusem ………………………………..……………...   18 zł    
  Hibiskus / suszone owoce żurawiny, czarnego bzu, aronii, wiśni  
 

Wyjątkowa zielona herbata „Japońska Wiśnia” ……..…………..   18 zł 
 

Luksusowa czarna herbata cejlońska …………….……………………...   18 zł 
 

 

     ZIMNE NAPOJE 

 

Domowa lemoniada według naszej receptury na soku z cytryn 1 l       25 zł  
 

Lemoniada cytrynowa / Oranżada PIERROT 0,33 l ……..….…...    12 zł  
 

Coca cola puszka 0,33 l ………………...……………………….……………..……...   12 zł  
 

Sok jabłko / multiwitamina TARCZYN 0,3 l …….…….………..……...   12 zł 
 

Woda źródlana gazowana lub niegazowana PIERROT 0,33 l …..   12 zł 
  
 



  
 
 
 
 

                         COCKTAILE 
 

Prosecco Bellini z granatem 4oo ml ………….  35 zł 
 Prosecco / syrop z granatu / owoc granatu / lód 

 

Prosecco Bellini z mango 4oo ml ………………….  35 zł 
 Prosecco / syrop z mango / lód 

 

Piccolo limone 4oo ml ………………………………………………….  35 zł 
 Prosecco / Martini  18% / cytryny / lód 

 

Truskawkowy poemat 4oo ml …………………………….  35 zł 
 Prosecco / mus truskawkowy / alkohol 15% / lód 

 

Aperol Spritz 4oo ml ……………………………………………………….  35 zł 
 Prosecco / aperol / pomarańcze / lód 

 

Mojito 4oo ml  ………………………………………………………………………….  35 zł 
 Rum / mięta / limonka / cukier trzcinowy / prosecco / lód 

 

Martini bianco z lodem 1oo ml ……………………….  25 zł 
 Martini bianco, lód, oliwka zielona 

 

 
              MOCKTAILE 0% 

 

Prosecco Mionetto Prestige 4oo ml ………….  35 zł 
 Prosecco 0%/ Aperi’ bitter 0% / pomarańcze / lód 

 
 

 

           



 
 
 

WHISKEY  i  WÓDKI 
 

Chivas Regal Szkocka 40% 500 ml – 25o zł  40 ml – 25 zł 

Jack Daniel’s Tennessee 40% 500 ml – 22o zł  40 ml – 2o zł 

Ballantine’s Finest 40%  700 ml – 19o zł  40 ml – 19 zł 

Saska biała 40 %   500 ml – 9o zł  40 ml – 18 zł 

Saska PIGWA 28%   500 ml – 6o zł  40 ml – 12 zł 

Saska KAWA z czekoladą 28% 500 ml – 6o zł  40 ml – 12 zł 
 

  LIKIERY  
 

JAGERMEISTER  35%   60 ml – 3o zł      

BAILEYS irlandzki  17%  60 ml – 2o zł 
 

 PIWA 
 

Piwo regionalne „Browar Odrzański” o,5 l ……………………………  18 zł 
 
                     Prosimy pytać o dostępne gatunki obsługę 
 
Piwo Książęce Cherry Ale o smaku wiśni o,5 l …..…..……….….   15 zł 

Piwo bezalkoholowe LECH FREE o,33 l ……..…….….…….….…….…  12 zł 

 
 

 

 



 

           
          

 
 

                     WINA  BIAŁE 
 

              WINNICA TROJAN  Polska, Zielona Góra 

SOLARIS 2023 - półsłodkie 12 % .….….….….……………...……………………….     120 zł 
Delikatne, aromaty owocowo kwiatowe, aromat brzoskwiń, owoców białych, czarnego bzu 
❖ złoty medal GALICJA VITIS 2023 

 
JOHANNITER & SOLARIS 2023 – półwytrawne 12 % ……….…...….       110 zł 
Półwytrawne, słodkawe nuty, delikatnie cytrusowe z owocem brzoskwiń i jabłka 
 

ROTER RIESLING 2023 – półwytrawne 12 % .….……………..……..…...      110 zł 
Delikatnie półwytrawne, zbalansowane, świeżość cytrusów i finisz  grapefruita 
❖ srebrny medal Ogólnopolski Konkurs Win Winobranie 
❖ brązowy medal Konkurs Win Polskich POZNAŃ 2023  

  
 
 

           WINNICA SAGANUM  Polska, Zielona Góra 

SOUVIGNIER GRIS BARIQUE - wytrawne 12 % .….….….….….……….     130 zł 
Intensywne i bogate, dojrzewające 6 miesięcy w beczce, soczysta brzoskwinia i melon 
❖ Srebrny korek POLSKIE KORKI 2025 

 
HIBERNAL – wytrawne 13,5 % ……………………………………………….….….……     130 zł 
Soczyste, kwasowe, mineralne, aromat zielonych jabłek, czarnej porzeczki i agrestu 
 

 
WINA  RÓŻOWE 

                  WINNICA TROJAN  Polska, Zielona Góra 

MONARCH ROSE 2023 - lekko wytrawne 11,5 % …………..………..…..      110 zł 
Delikatnie wytrawne, różowe w zabarwieniu ,,french rose’’, nuta truskawek  

 
 



 
 

 

 

WINA CZERWONE 

                 WINNICA TROJAN  Polska, Zielona Góra 

REGENT 2022 - wytrawne 12 % …………………………..…………..………………      110 zł 
Wytrawne, taniczne o ciemnej ale czystej barwie, aromat śliwki i owoców pestkowych 
 

 

MONARCH 2022 - wytrawne 12 % …………………..……….….………….……      110 zł 
Wytrawne, o pełnej barwie, lekkie, aromaty owoców leśnych i nuta kwiatów 
 

 

 

WINA MUSUJĄCE 

      WINNICA GOSTCHORZE  Polska, Krosno Odrzańskie 

GOST ART CUVEE 2022 - wytrawne 12 % …….………………..…………..      140 zł 
Kompozycja szczepów Riesling, Pinot gris i Pinot blanc – według szkoły francuskiej 

 
GOST ART CUVEE 2022 - półwytrawne 12 % …….……………………….      140 zł 
Kompozycja szczepów Riesling, Pinot gris i Pinot blanc – według szkoły francuskiej 

 
GOST ART RIESLING 2022 - wytrawne 12,5 % …..……….….…….…….      160 zł 
Harmonijny, wytworny Riesling – według szkoły francuskiej 

 
GOST ART PINOT NOIR 2022 - wytrawne 12,5 % .……………….….       180 zł 
Elegancki, złożony Pinot Noir – według szkoły francuskiej 
 
 

                            WINA BEZALKOHOLOWE 

                 WINNICA LES Grands Peterbach  Niemcy   
Sauvignon Blanc - 0 % .…….………………………………..……………..…….…       100 zł 
Kompozycja o wyrazistym aromacie białych kwiatów, ananasa i tropikalnych owoców 

 
 



 
 
 
 
 

                                    Pamiątka ze Starego Młyna 
 

                                            PYSZNOŚCI W SŁOIKACH 
 

Hura konfitura! 0,25 l ……………………...……….…………………………  2o zł 
❖ Owoce leśne, wiśnia, śliwka   
❖ Mango, marakuja, brzoskwinia, rokitnik 
 

Ach ten smalec! 0,25 l ……….……..……………………..………………..         25 zł 
 Tłuszcz wieprzowy, jabłka, żurawina, suszona śliwka, cebula, przyprawy 
 

Pasztet górą! 0,25 l ………………………..………….………………………..  3o zł 
 Wołowina, wieprzowina, drób, żurawina, suszona śliwka, przyprawy 
 

Wiwat bigos! 0,35 l .……….……..…………….……………..…..…………….    35 zł 
 Kapusta, grzyby leśne, kiełbasa, mięso wieprzowe, śliwka suszona 
 

Brawo mielonka! 0,35 l …….…………………..………….…….…………….  4o zł 
 Mięso wieprzowe, czosnek, przyprawy 
 

 

                       
                           ZAPARZ NASZĄ HERBATĘ W DOMU 

 

 

Zmysłowa herbata „W rajskim ogrodzie” 50 g ..……………   14 zł    
  Płatki róż, chabry, bławatki, nagietki / suszone owoce / pomarańcza / cytryna / jabłko 
 

Napar owocowy z hibiskusem 50 g …………………………….……   14 zł    
  Hibiskus / porzeczka /  kandyzowane owoce /  czarny bez /  truskawki  
 

Wyjątkowa zielona herbata „Japońska Wiśnia” 50 g …...   14 zł 
  Suszone liście zielonej herbaty / aromat wiśni  
 

Luksusowa czarna herbata cejlońska  50 g ………...…………..   14 zł 
  Suszone liście czarnej herbaty / bergamotka  

                             

 


